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(Minimum 10 pieces par variété) PET'TES \/ERR' N ES LLd
Canapés assortis - S : wnikce 0,80° Minimum 10 peces, T
Asperge verte tapenade, poulpe mariné tomate, caille fumée mandarine, saumon . o U
fumé, crevettes, artichaut parmesan, moule écrevisse, magret fumé chevre. Soupe de roche et créme fouettée anisée e 1,508 )
Feuilletés salés : : _ weice 050°  Crumble de chévre et poivions woikce 1,50¢ e
P\zza., qUIC,hE mgnon; croissant anchows, Saumon poireaux, croque-monsieur... Cappu((ino de qUeUeS drécrevisses Créme fouettée aux épi(es LAPRGE 1,50€ m
Feuilletés cocktails ek 25,008
Fromage, césame, tapenade, pavot, noix hachées. M | N |_CASSOLETTES CHAU DES =
Plaque de pizza ou quiche oignons ou quiche Lorraine ou Minimum 10 pieces Lo
pissaladiere ou ala mini ratatouille ou fruitsdemer ——— 28,00¢ ) )
Coupée en 96 pieces. (assolette de foie gras et compotée de figues ——— iasiece 1,50¢ LLG
Navette de jambon de Parme et figues wikce 0,906 (assolette de Stjacques et Julienne de léqumes —— apirce 1,508 A
Navette landaise wapiece 1,006 Risotto aux truffes weiece 1,506 f—
mousse de t;‘Oie grasd - Marmiton de raviole aux truffes Wit 2,506 =
avette beurre de saumon wiece 0,90
Navette comté abricot weitce 0,90¢ PAINS SURPRISES Of
Petit pain nigois wiece 0,90¢ Brioche au crabe sspieces 35,006 aapiices 18,00 |:
Cubik de volaille au curry ettomate confite e 090°  Pain de seigle aujambon de Parme — ssices 32,006 awpicss 17,006 —
Macaron chevre et chutney de poivrons weiece 090°  ain de campagne au roquefort et noix oneces 28,006 onices 15,00€ g
Macaron a la truffe weice 100° Pain brioché au saumonfumé _ aoneees 38,00¢ _ sorieces 2000 O
Macaron au foie gras frais wetce 1005 Pain surprise assorti aoieces 40,00€ <C
Mini-brochette de tomate, mozzarella et basilic . 1anice 1,00° Crabe, jambon de Parme, roquefort et noix.
ni i " €
M"Qn';giﬁﬁhe“e de melon et jambon de Parme tariice 1,00 SUSH|, CALIFORNIA ET MAKI
Mini-brochette de crevettes marinées weice 1,008 Surcommande 48h a Favance. Minimum 36 pieces
Pain nordique au tarama blanc wiece 1,00 Assortiment de sushi, california, maki, wasabi et gingembre weiece 1,208
Tartare de saumon et ceufs de truite sur pain polaire —— tapiece 0,908 :
Tonnelet de courgette et rouget en aioli wriece 1,008 PIECES DE PRESTIGE
Croustade de magret de canard fumé et qorgonzola —— 1apice 0,90° (anard exotique reconstitué au beurre de foiegras——— sspiecrs 84,00¢
Croustade de scampi, guacamole, sauce aurore wpice 0,90¢ Y4 Jambon de Virginie alamousse de fole gras - oneces 61,00°
Mini club & l'encre de seiche, speak, fregola sarde safrané weice 100 V2 Jambon de Virginie a lamousse de foie gras - awpices 92,00°
Effiloché de canard et confit d'oignons weice 1,006 Langouste en Bellevue et ses médaillons glacés en gelée sopieces 175,006

Pince de régatoni antiboise weitce 1,006

MINI-CASSOLETTES FROIDES

Minimum 10 pieces.

Filet de rouget, tapenade verte wriece 1,50¢
Artichaut poivrade, ricotta tomatée weikce 1,50¢
Speck au fromage frais et tartare de tomates, sauce pistou — tariece 1,50
Melon, jambon de Parme et menthe fraiche —— apeee 1,50¢
Selon saison.

PETITES CUILLERES CHINOISES

Minimum 10 piéces.

Tartare de tomates basilic et mozzarella wiece 1,308
Chutney de fruits, crevettes weiece 1,308
Poulpes marinés et rouille weikce 1,308




ENTREES FROIDES

LES SALADES

Minimum 4 personnes. 200g par pers.

Taboulé a la menthe fraiche paPERs. 5,00¢
Salade Milanaise pageess. 5,00¢
Fregola sarde, speck, parmesan, tomates confites, basilic.

Salade Romaine pagpess, 5,006
Pasta di troffi, asperges vertes, speck, dés de tomates, parmesan, pistou, mayonnaise.

Salade de tomates mozzarella pag pess, 5,006
Tomates cerises, billes de mozzarella, basilic et olives noires.

Salade Bretonne maress. 6,00°
Quinoa, pétoncles, ceufs de truite, petits pois, crevettes, sauce vierge.

Salade San Rémo paR pes. 6,00¢

Tagliatelles, jplienne de carottes, céleri rave, crevettes, mayonnaise safranée,
vinaigre de xérés.

Salade de poulpes des Calanques R eeRs. 6,00¢
Boulgour, pois gourmands, poulpes, petites pois, sauce vierge.
Salade landaise rpRs. 8,006

Mesclun, gésiers confits, magret de canard fumé, noix, ceufs de caille, foie gras,
pommes, vinaigrette balsamique.

Salade Méditerranéenne mrees. 8,00°
Filet de rouget, St Jacques, crevettes décortiquées, moules.

LES ENTREES FROIDES

Minimum 4 personnes.

Saumon mariné a l'aneth sauceraifort _—— 0c/pms 6,00
Saumon mariné a la vanille sauceraifort —_ ac/ees. 6,00
Tarte fine de filet de rougetetanti-pasti —— wseess 6,006
Mille feuille de foie gras sur pain dépice et miroir de figues

sauce balsamique R eeRs. 7,00¢
Saumon fumé de Norvege préparé parnossoins —— 1o0cpms. 8,00¢
Verrine de tartare de saumon, creme de mascarpone — eageess. 10,00€
Tiramisu de tomates, parmesan et magret de canard fumé _ xeees. 10,00
Assiette des calanques g eers. 13,006

Poulpes marinés a la rouille, feuilleté de cabillaud et tapenade, brochette de
crevettes et tomates confites, vinaigrette framboises.

Pressé de chair de crabe, crevettes bouquets,
tomates confites, sauce vierge augeers. 13,006

Foie gras de canard s06/pens. 14,006
Nous consulter. Sur commande.

Banderille de homard, croquant d'asperges, artichaut

poivrade et tomates grappes aageers. 15,006
LES QUICHES

\ndividuel\e% pour 4, 6, 8 personnes.

Quiche lorraine uRpRs. 2,80
Quiche a I'oignon R RS, 2,80¢
Quiche toscane urpRs. 2,80
Mozzarella, tomates confites, olives.

Quiche saumon courgettes et basilic R RS, 2,80¢
Quiche cheévre, épinards, basilicetpignons —— purerrs 2,80°
Quiche Provencale selon Denis Matyasy purpeRs. 3,50

Quiche aux morilles pagpers. 4,006










VIANDES FROIDES

Minimum 4 personnes. 200g par pers.
Toutes ces viandes sont accompagnées de tonnelet de courgette a la mini ratatouille et de
sauces froides

Filet de volaille a I'estragon 5,00¢
Gigot d'agneau tranché 6,50¢
Contre filet de beeuf tranché 6,50¢
(arré de veau désossé tranché 7.50¢
Filet de beeuf farci au Foie gras frais 10,00¢
ENTREES CHAUDES

Minimum 4 personnes.

Ravioles aux cépes R ks, 7,00¢
Ravioles aux truffes R RS, 8,00¢
(lafoutis de fruits de mer R ks, 8,00°
Foie de canard poélé, écrasé de patates douces

etjus de veau g eess. 10,006
(assolette de St Jacques poélées et fondue de poireaux eageens. 171,006
Brochette de homard surrisotto aux truffes ————— egers. 13,00¢
POISSONS CHAUDS

Minimum 4 personnes.

(abillaud réti, compotée nicoise, mini fenouil, sauce safranée e, 12,00

Filet de rouget, fondue de fenouil, encomets sautés
sauce basilic wrpes. 13,006

Dos de bar, julienne de Iégumes croquants, sauce chablis g eers. 15,006

Médaillons de lotte, fregola sardé, péquillos snakées,
pointes d'asperges vertesetjusdeveau — pems 15,00

VIANDES CHAUDES

Minimum 4 personnes. Toutes les viandes et volailles sont accompagnées de Iégumes.
Supréme de pintade au romarin, risotto de Fregola sarde
Filet de canette aux fruits de saison, gratin dauphinois
Selle d'agneau farcie aux cépes, boulgour crémeus,

papers. 11,006
pareess. 12,006

tomates roties g ks, 14,006
Filet de beeuf en crodite sauce morilles, purée de pomme
de terre aux truffes g eers. 17,006

Grenadin de veau, foie gras poélé, polenta truffée, mini poireaux — eareces. 18,00¢

LES PLATS CUISINES

Minimum 8 personnes.

Tajine de lotte au citron, abricots secs etamandes e, 14,00€
Aioli Provencal urees. 15,006
Couscous royal a la viande et léqumesfrais — poms. 15,00

Paella royale (poulet, échine, seiche, lapin, poivrons,
moules, gambas...) awrees. 17,006

VIANDES & POISSONS




ENTREMETS

ENTREMETS & GLACES

Minimum 4 personnes.

LES ENTREMETS CHOCOLAT, PRALINE,

CAFE, MARRON

araque

Biscuit amande, mousse chocolat, creme brilée vanille, glacage chocolat fondant.

Divan's

Pain de géne, caramel, noix de pécan, mousse vanille.
Feuilletine

Biscuit macaron amande, pailleté feuilletine praliné, ganache, mousse chocolat.
Le Tout Marron (suivant saison)

Biscuit madeleine marron, mousse marron et éclat de marrons.
(Caramélia

Mousse caramel, chocolat, caramel a la fleur de sel, biscuit chocolat.

LES ENTREMETS AUX FRUITS

Flagrant délice

Biscuit amande, bavaroise vanille, framboises, biscuit caramélisé, fruits frais.
Fraisier (suivant saison)

Biscuit vanille, créme mousseline, fraises, dacquoise, pate d'amande.
(arémenbon

Macaron, creme citron égere, framboises fraiches.
Pom'tatin

Biscuit vanille, pommes caramélisées, mousse chocolat lait jivara, crémeux
caramel.

Ceeur tendre

Biscuit cake citron, creme vanille, compotée de fraises Mara des bois, craquant
nougatine.

LES TARTES

Tarte aux fruits frais de saison

Tarte aux fruits rouges (suivant saison)

Tarte citron meringuée

Tarte tatin

Tarte chibouts (fruits suivant saison)

Tarte paysanne

Pommes ou poires amandes ou abricots a I'ancienne ou fraises.

parpens. 4,20€
parpens. 4,20€
purpens. 4,20€
pag pes. 4,206

pagpes. 4,206

sueens. 4,20€
parpens. 4,20€
o rers. 4,20

surpns. 4,20€

saeens. 4,20€

purpens. 4,20€
snrens. 4,20€
parpens. 4,20€
surens. 4,20€
parpens. 4,20€
purpens. 3,80¢










LES CLASSIQUES & REVISITES

Mille-feuille parpens. 4,00€
St Honoré pagpers. 4,206
(reme de marron ou créme patissiere.

Castel pageess, 4,20°
Biscuit dacquoise, creme pralinée, nougatine pilée.

Opéra parpens. 4,20€
Biscuit amande, intérieur café chocolat, glacage chocolat.

Paris Brest revisité g ks, 4,20¢
Chouy, péte sucrée, crémeux noisettes, creme allégée noisettes.

Forét Noire revisitée maoess. 4,20¢

Sacher chocolat, cerises Amaréna, feuille de chocolat, chantilly, mousse chocolat
pure origine.

A COMMANDER 72H A 'AVANCE

DIEER R eers. 4,208
Meringue, creme pralinée nougatine, enveloppe chocolat lait.
Délice 4 saisons e 4,20°

Pain de géne, punch thum blanc orange, creme Iégére vanille, fruits frais.

ENTREMETS DE FETES
& PIECES MONTEES

Nous consulter pour toutes commandes spéciales.

Entremet sur socle PaR PERs. 6,00€
Nous consulter pour une décoration en nougatine personnalisée.

Piece montée traditionnelle tecou 1,506
Nous consulter.

Piece montée en forme avec nougatine tecrou 1,806
Nous consulter.

Pyramide de macarons temacaron 1,40

Tailles disponibles : 24, 40, 60, 84, 112.

PIECES SUCREES & PETITS FOURS

Gateau de soirée wrice 1,20€
12 variétés.

Mini-tarte aux fruits frais warice 0,90€
8 variétés.

Mini-brochette de fruits frais warice 1,30€
Fours secs ek 40,00
Chocolat « maison » ek 70,00
Macarons assortis warice 1,00€

Framboise, citron, chocolat, pistache, chocolat, café...

ENTREMETS




SORBETS & GLACES

LES ENTREMETS GLACES

4, 6,8 personnes.

Chanteclerc g ks, 4,20¢
(afé ou praliné

Nougat glacé parpens. 4,50€
Génoise, creme chantilly, meringue italienne, fruits confits, pistache, nougatine pilée.

Coco Caramel magoess, 4,50¢
Parfait caramel, créme glacée noix de coco, meringue, caramel mou.

Alambra g ks, 4,50¢
Meringue, glace vanille, fraises confites, parfait fraise.

Manureva parpens. 4,50€
Sorbet ananas, parfait rhum blanc, ananas confits, pépites de chocolat.

Vacherin parpens. 4,50€
Vanille/fraise ou vanille/framboise.

Profiteroles e oess, 4,80°
Marmite nougatine, chouguettes, glace vanille et chocolat fondant.

Coupe nougatine, macarons glacés assortis 26,00°

5 personnes uniquement.

LES SORBETS & GLACES

Vanille, fraise, framboise, cassis, passion, citron,

cfé, chocolat, praliné, menthe... _ vume 6,005 teume 12,00¢
VERRINES GLACEES INDIVIDUELLES

Petit pot de glace ou sorbet piece 2,50¢
Fraise, chocolat, vanille...

Tentation pitce 5,00¢
Fraises confites, glace vanille, sorbet fraise, sirop de fraise.

Caline piece 5,006
Vanille, caramel mou, crumble.

(raquante pitce 5,00¢

(reme %Iace’e chocolat, perles craquantes chocolat, brisures macarons chocolat,
sauce chocolat.










CONFISERIES
DISPONIBLE DANS
NOS BOUTIQUES
UNIQUEMENT

Guimauves assorties maison
Guimauves enrobées de chocolat

Boites de fours secs
Cookies, croissant pignons, moelleux...

(ake maison
Chocolat gianduja, citron, fruits confits, vanille.

Mini meringues
Tablette de chocolat maison

Amandes, noisettes, oranges confites, perles fines, noix de pécan,
chocolat noir, chocolat lait...

Mini tablette de chocolat
Brésil, Venezuela, Madagascar...

Bouchée de chocolat pure origine

Pate a tartiner
Caramel ou noisette.

Florentins enrobés de chocolat
(acahuete sablée et amandes chocolat.

Sucettes en chocolat noir, lait ou blanc
Boites de macarons assortis (8, 16, 20, 27)

Croquants de Provence
Noisettes caramélisées
Amandes caramélisées

Nougatine

Mendiants

Amandines,

Orangettes, citronettes...

(raquants gianduja enrobés de chocolat noir

CONDITIONS GENERALES DE VENTES

Notre service de commande est ouvert du mardi au samedi de 8h 30 a 12h 30 et
de 15h30a 19h30 et le dimanche de 8h 30 a 12h 30.

Afin de mieux vous servir, nous vous serions gré de bien vouloir passer vos com-
mandes, minimum 48 heures a I'avance. Aucune modification ou annulation ne
pourra étre acceptée apres ce délai.

Nos prix sont susceptibles de variations selon le cours des produits saisonniers.
Toutes commandes a livrer pourront supporter des frais de livraison.

CONFISERIES
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LA CRAU HYERES LE MOURILLON
35 av. du 8 mai 1945 34 ch de la Villette 12 boulevard Bazeilles
83260 La Crau Montée de C0§tebelle 83000 Toulon
Tél. 0494 66 19 14 83400 Hyeres Tél. 0494 417575
Fax 04 94 57 80 04 Tél. 04 94 48 40 56 Fax 04 94 23 65 89
Fax 0494271970
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